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SVENSKT BUTIKSKOTT AR ETT FI-}MILJEFf)RI:‘I'AG GRUNDAT 1978. ANDA SEDAN STARTEN HAR VI
ARBETAT MED ATT DRIVA OCH PAVERKA UTVECKLINGEN INOM BRANSCHEN OCH SKAPA ETT LIVS-
KRAFTIGT FORETAG MED EN STABIL VARDEGRUND.

For oss dr det naturligt att mycket

av vart fokus idag ligger pa hela
virdekedjan — frin uppfodare, slake,
styckning till mérning och forddling
for en bra slutprodukt. Kéttrasdjur och
ekologiskt kott dr ocksa viktiga stall-
ningstaganden for garanterad kvalitet
och héllbar utveckling. Nyfiket och

engagerat arbetar vi med alla delar i
kedjan; fran gdrden till butiken. For
oss dr det ddrfor lika intressant att
diskutera uppfodning och kottkvalitet
som forpackning och butiksforsiljning.
Och vi kommer att fortsitta i samma
anda. Vi vill hela tiden gora lite mer
och ligga i framkant. Det dr en ambi-

tion som kriver hirt arbete, men som
ocksd ger sin vilsmakande utdelning.
Kott dr var passion. Sd vil i yrket som
pa tallriken.

THOMAS OSTLUND / VD

CHAROLAISGRUPPEN OCH

VAR GOTLANDSKA COWBOY

Pa Sojdungs Gard i Fole socken mitt emellan Visby och
Slite bor var egen Gotlandska cowboy Leif med family

Pé girden, ddr det odlas vall, spannmal,

drtor och majs, foder Leif upp kottdjur
av rasen Charolais. Djuren kan gd ut
aret runt och man ar helt sjdlv-
forsorjande pa foder, sd ndr som pa
mineraler och mordtter som man fir
frin garden intill.

Leif dr vetgirig och dker ofta utom-
lands for att ldra sig mer om djur

och uppfédning. Det har hunnit bli
ndgra resor till USA, Sydamerika och
Australien under dren och fler ska det
bli. Trots att Sverige dr ett ungt land
ndr det giller just kottrasdjuren, har
Leif ldrt sig en sak efter sina resor:

— I Charolaisgruppen har vi ett koct i
virldsklass!

SMAK AV GOTLAND

Hall utkik efter var nya serie med detaljer fran Gotland

Smak av Gotland ir kott fran djur som
fotes upp pé ons ort- och kalkrika
marker. Med mest sol i Sverige och

en prunkande flora dr 6n idealisk for
uppfodning. Hir far djuren vixa sig
starka och friska. Alltid under 6versyn
av uppfodarna som ofta haft samma
arbete i flera generationer. Och dr det
inte bonden sjilv som odlat fodret
koper man det nistgirds. P4 Gotland ar

allt nira och vira uppfodare, som ofta
kdnner varandra, har gdrdar frdn Sundre
nere i soder till Far6 uppe i norr.

Sa nir du koper Smak av Gotland far
du inte bara ett ypperligt kott. Du
far dessutom den unika smaken av en
hel region. Det ir vart bidrag till vad
som kallas Detr Nya Matlandet Sverige.
Men det dr ocksd ett alldeles ypperligt
bidrag till dina goda middagar.

VALKOMMEN
TILL VAR NYA
KOTTDISK!

Hir hittar du kott framst frin var egen
region Gotland men dven frdn olika
héll i Milardalen. Dessutom kommer vi
att dela med oss av mycket matnyttigt
bédde i skrift och rorligt. I displayen
kan du nu ta del av bilder pd vira djur
uppfodare och gardar.

I horlurarna berittar vi mer och
forsoker ge kinslan av landet mitt i
stan. Och pé viggtidningen gér det att
lisa om aktuella hindelser, intervjuer
och ett och annat mattips.

Lingst ner hittar du recept till goda
middagar.

O AR DEN PERFEKTA TEMP-
ERATUREN FOR KOTTET
PRECIS INNAN TILLAGNING

Bocuse d’Or och
Svenskt Butikskott

Stort grattis till kocken Tommy Myl-
lymiki som tog silver vid Bocuse d’Or
i Lyon tidigare i ar.

Vi pa Svenskt Butikskott har stoceat
Tommy med lamm frin "Smak av
Gotland” under hans trining infor tdv-
lingen och dr naturligtvis mycket stolta
over framgédngarna.

"Sverige har dterigen bevisat att vi
hor till de basta nir det giller profes-
sionell matlagning” skriver Gastronomi
Sverige.

SVENSKT BUTIKSKOTT
VINNARE | CHARK SM

Guld, silver och brons. Lagom infor
sommaren kan vi presentera vdra vin-
nande bidrag i Chark-SM — Kisegrill
och Lammbkorv (GULD), South African
(SILVER) och Sweet Chili (BRONS).
Samtliga korvar belonades for sina

rika smaker och sitt hoga kottinnehall.
o
MASTEN

@ VID GRILLEN

. GRILLTANGEN — ett redskap man
inte ska klara sig utan.

. AVLASTNINGSYTA — for att slippa
balansera med kottbitarna
medan man grillar.

3. ALUMINIUMFOLIE — for att be-
hélla virmen pd det firdiga
kottet eller baka in gronsaker.

. OLJA — for att olja in gallret sd
inte kottet brinner fast.

. STALBORSTE eller liknande for
att rengora gallret.




